
ベラ・ロディ ビアンカ
イタリア産チーズの新商品

Boffalora d'Adda

「ベラ・ロディビアンカ」の着想～地元に根差したコンセプト～

水牛のミルクをブレンドした特別なベラ・ロディ

■ 商品情報 ■
商品名：ベラ・ロディ ビアンカ
原産国：イタリア(ロンバルディア州)
熟成期間：20～22ヶ月
原材料：生乳、水牛乳、食塩／卵白リゾチーム（卵由来）
アレルゲン：乳・卵
保存方法：冷蔵（保存温度10℃以下）
規格：▪ 1/2カット（約17㎏・事前オーダー制）

▪ 1㎏カット
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